
W I N N I C A
N I E M C Z A Ń S K A  

O F E R T A  D E G U S T A C Y J N A



N A S Z E  W Y J Ą T K O W E  W I N A ,  P R O D U K O W A N E  Z  P A S J Ą  I
D B A Ł O Ś C I Ą  O  K A Ż D Y  S Z C Z E G Ó Ł ,  C Z E K A J Ą  N A  P A Ń S T W A  W
J E D N Y M  Z  N A J P I Ę K N I E J S Z Y C H  Z A K Ą T K Ó W  W I N I A R S K I C H
R E G I O N U .

P R O P O N U J E M Y  P A Ń S T W U  D W U F A Z O W Ą  D E G U S T A C J Ę ,  K T Ó R A
P O Z W O L I  N A  P E Ł N E  P O Z N A N I E  T A J N I K Ó W  P R O D U K C J I  W I N :

 
1. Degustacja win w sali degustacyjnej

Zaczynamy od degustacji wybranych win w komfortowej sali degustacyjnej,

gdzie zaprezentujemy Państwu różnorodność win produkowanych w naszej

winnicy. Podczas degustacji na sali degustacyjnej omówimy:

Rodzaje win (białe, czerwone, różowe, musujące)

Charakterystyczne aromaty, które kryją się w każdym kieliszku

Proces produkcji win, począwszy od uprawy winorośli, aż po samą

winifikację

Różnice w technologiach produkcji oraz wpływ na smak wina
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2. Wizyta na hali produkcyjnej

Po zakończeniu degustacji przenosimy się na halę produkcyjną, gdzie na

żywo pokażemy proces produkcji wina, poczynając od zbioru winogron aż

po finalny produkt.W tym etapie wyjaśnimy:

Jak odbywa się fermentacja i dojrzewanie wina

Jakie maszyny i urządzenia wykorzystujemy w procesie produkcji

Jakie innowacje technologiczne wprowadzamy, by nasze wina były

najwyższej jakości

 Informacje dodatkowe:

Termin degustacji dopasowujemy indywidualnie do potrzeb grupy

Czas trwania całej degustacji: ok. 1,5h 
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N A S Z A  D E G U S T A C J A  T O  N I E  T Y L K O  O K A Z J A  D O  S P R Ó B O W A N I A
Z N A K O M I T Y C H  W I N ,  A L E  R Ó W N I E Ż  W Y J Ą T K O W A  P O D R Ó Ż
P R Z E Z  H I S T O R I Ę  I  T R A D Y C J Ę  W I N I A R S T W A .


